
Welcome
to
the
Rubis
Wine
Bar
Espace 
de 
dégustation 
& 
caviste

Drinks etc. . .

Suivez-nous sur    Rubiswinebar

https://www.facebook.com/Rubiswinebar
https://www.instagram.com/rubiswinebar


Au verre

Les Bulles
Cava 5,00€

Fiocco di Rose  7,00€

Pet’nat’ Ciano  9,00€

Champagne Dumont 12,00€

Vin blanc entre 4,00 € et 8,00€ 
(Sélection du jour)

sec minéral * sec fruité * rond fruité * gras * boisé

Vin orange entre 8,00 € et 10,00€
(Sélection du jour)

Vin rouge entre 4,00 € et 8,00€ 
(Sélection du jour)

léger fruité * intermédiaire * puissant et tannique * épicé * boisé

Vin rosé entre 4,00€ et 8,00€
(Sélection du jour)

Vin doux entre 6,00€ et 8,00€
(Sélection du jour)

Saké japonais entre 6,00€ et 10,00€
(Sélection du jour)

À la bouteille

Bouteille prix cave ++ 12,00€



Qu’importe le flacon

Sherry Fino Seco Gutierrez Colosia 6,00€

Porto Tawny Reserve Dirk Niepoort 6,00€

Vermouth “La Madre” 6,00€

Moscatel de Setubal 5,00€

Pastis Combier 6,00€

Spritz Vylmer 8,00€

Spritz Saint-Germain 9,00€

Gin Tonic 10,00€ 

Gin tonic sans alcool Botaniets 10,00€

À grignoter

Olives de Kalamata 4,50€

Chips de Madrid (au choix) 4,50€

Hummus d’artichauts 9,00€

Quiche végé 13,50€

½ Saucisson de Savoie (avec ou sans noisettes) 6,00€

Jambon de la Vallée des Aldudes Pierre Oteiza 12,00€

Jésus du Pays Basque Pierre Oteiza 12,00€

Pâté au piment d’Espelette ou aux cèpes Pierre Oteiza 10,00€

Cassoulet de canard Pierre Oteiza 18,00€

Sélection de fromages au lait cru 15,00€

Mont d’Or au four (en saison) 18,00€

Fêta au four 10,00€

Tarama blanc 9,00€

Boquerones (anchois) au shiso 9,00€

Rillettes de poisson 9,00€

Saumon fumé écossais 15,00€

Sardines La Belle-Iloise 12,00€

Soupe de poisson à la façon de la Jeanette  10,00€

Croquettes de fromage Fernand OBB 9,00€/pièce

Croquettes de crevettes Fernand OBB 9,00€/pièce

Moelleux au chocolat/glace vanille 8,00€

de 17h à 23h



Bière qui coule

Bières au fût 

Primus 25 cl 3,00€

Primus 33 cl 3,50€

Primus 50 cl 5,00€

Tarras Boulba 33 cl  4,50€

Zinne Bir 33 cl 5,00€

Jambe de Bois 33 cl 5,00€

 

Bières en bouteille 

Trottinette (sans alcool) 4,00€

Brasserie & Geuzerie 3 Fonteinen 

Oude Geuze, Cuvée Armand et Gaston, 37,5cl. 12,00€

Oude Kriek, 37,5cl.  12,00€

De la soif à l’ivresse

Michel Couvreur, Overaged, Malt Whisky (Ecosse/France) 18,00€

The Koshi-No Shinobu, Mizunara Oak, Blended Whisky (Japon) 10,00€

Islay Storm Single Malt Scotch Whisky 10,00€

Cognac Delamain XO 14,00€

Bas-Armagnac, Maison Darroze, Les Grands Assemblages, 8 ans 12,00€

Grappa di Prosecco Le Crode 12,00€

Framboise Sauvage, G. Miclo, Grande Réserve 12,00€

Poire Williams, G. Miclo, Grande Réserve 12,00€

Calvados Adrien Camut 6 ans 18,00€

Vieille Prune de Souillac Louis Roque 12,00€

Amaretto, Noblesse (Belgique) 9,00€

Chartreuse Verte 10,00€

Genepi des Pères Chartreux 9,00€

Rhum brun 10,00€

Vodka Pyla 9,00€



Sans modération

Spa Reine 50cl 4,50€ 

Bru pétillante 50cl 4,50€

Eau + sirop Combier 2,50€

Coca--Cola 2,50€

Coca--Cola Zéro 2,50€

Fever Tree Tonic Water 4,00€

Fever Tree Sicilian Lemonade 4,00€

Fever free Ginger Beer 4,00€

Jus Bio (orange/pomme) 4,00€

Fleur de sureau Bio 4,00€

OSAN Macération végétale et florale Le verre 6,00€

OSAN Macération végétale et florale La bouteille 18,00€

Boissons chaudes

Espresso / Café / Décaféiné  2,50€

Thés noirs
Earl grey céleste (bergamotte & bleuets) 5,00€

Eté indien (grenade, canneberge & pivoine) 5,00€

Pu erh agrumes (bio - agrumes & bleuets)  5,00€

Thés verts
Sencha uchiyama (bio) 5,00€

Le songe de Copernic (bio - citron)  5,00€

Mandarin jasmin (bio)  5,00€

Tisanes
Tisane des merveilles (verveine & tilleul, rhubarbe, 

fraise, framboise, dattes & fleur d’oranger)  5,00€

Rooibos safari (goyave, écorce d’orange & bleuets)  5,00€

Camomille matricaire  5,00€



Avenue Adolphe Demeur 41 * 1060 Saint-Gilles
+32 2 537 75 85 * info@rubiswinebar.be
www.rubiswinebar.beC
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